
Sapori
d’autunno

F U C I A D E   F O R E S T A   T Y R O L

M A L G A  P A N N A   M A L G A  R O N C A C

M O E N A  -  V A L  D I  F A S S A



Saluto della cucina
 

Pan fritto, crudo di tonno, pomodorini, 
cipolla e basilico
 

Pache Monograno Felicetti gamberi, 
porcini e pancetta
 

Trota bianca, crema all’aglio 
e verdure di stagione
 

Formai de El Mas
 

Millefoglie al fico, 
crema al mascarpone e mandarino
 

€ 80 con abbinamento vini
Menu servito solo la sera

0462-574281 - rifugiofuciade@gmail.com 
www.fuciade.it

Ti porto io – Taxi: +39 347 5101060

R I F U G I O



Saluto della cucina
 

Polpo in galera con crostone rustico
 

Lasagnetta verde, rucola, robiola e tuberi
 

Filetto di maiale C.B.T. su crema al fieno,
accompagnato da patata al cartoccio
 

Formai de El Mas
 

Mini tarte tatin con namelaka al limone
 

€ 78 con abbinamento vini
Menu servito solo la sera

R I S T O R A N T E

0462-573260 - info@hotelforesta.it
www.hotelforesta.it

Ti porto io – Taxi: +39 347 5101060

Regalati momenti di piacere e di gusto. Scopri i 
sapori ed i profumi della cucina della tradizione 
nel cuore delle Dolomiti. Val di Fassa, dove 
ritrovi il piacere dello stare bene. 
Val di Fassa. Dove sei di casa fassa.com

Il mio piacere
 abita qui



www.alpelusia.it
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SAVE THE DATE

21 settembre 2025
La sveglia del pastore

O S T A R I A

Tyrol
Amuse-bouche con formai de El Mas

Gamberoni in tempura con maio alle Erbe 
 

Tagliolini fatti in casa con cozze 
e bottarga di Tonno
 

La “Teciada” de Pes 
misto di pesce dell’Adriatico 
in guazzetto rosso 

Mini - cheesecake all’Ananas 
 

€ 58,00
Bolla inclusa “all you can drink” 
Menù servito solo a pranzo, dalle 12 alle 15

335-6243329 - info@posthotelmoena.it
www.posthotelmoena.it

Ti porto io – Taxi: +39 347 5101060



VENDITA APPARTAMENTI

PER INFORMAZIONI 
335/5606319

info@fassainvest.it

 

         VENDITA APPARTAMENTI 
 

 

 

PER INFORMAZIONI – 335/5606319 - info@fassainvest.it 

Saluto della cucina
 
Baccalà, polenta morbida, chorizo e foglie di 
senape
 
Tortelli di patata affumicata, luccio all’olio 
evo, infuso di genziana ed erba limone
 
Riso al fieno e parmigiano, funghi finferli e 
briciole di pane abbrustolito
 
Petto d’anatra muta arrosto, foglie di bieta, 
pinoli tostati, bernese alle trebbie e birra dei 
frati di Pietralba
 
El formai de El mas
 
Mela, panna e uva fragola
 
Petit fours e friandise 

€ 110 con abbinamento vini
Menu servito a pranzo e a cena 

R I S T O R A N T E

0462-573489 - info@malgapanna.it
www.malgapanna.it

Ti porto io – Taxi: +39 347 5101060



FASSA COOP

Scopri i nostri prodotti

Rivestimenti in pietra per interni e esterni

Responsabile di zona Fiemme e Fassa 
Gabrielli Roberto // 348 4138062

 roberto.gabrielli@centropietraliving.it

INQUADRA IL QR CODE ED ISCRIVITI
AL NOSTRO CANALE WHATSAPP!

attiva le notifiche,
in alto a destra,

per rimanere aggiornato!

R I S T O R A N T E

Saluto della cucina
 

Antipasto di mare 
(sgombro, baccala, ricciola)
 

Crema di castagne e gambero
 

Taluzas ( pasta sarda) con faraona e funghi
 

Agnello nostrano
 

Cheesecake robiola di agritur El Mas 
prugne e agrumi 
 

€ 80,00 con abbinamento vini
Menù servito a pranzo e cena

334-2221135

Ti porto io – Taxi: +39 347 5101060




